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RIOJA VEGA

CRIANZA

VARIEDADES ;&6 DATOS TECNICOS
Tempranillo 95 % Ph: 3,55
Garnacha 5% Acidez: 5,7 g/l

Azucar residual: <2 g/l
Porcentaje de alcohol: 14% vol

VINEDO

Vino procedente de las fincas de vifiedo con mas de 10 anos de edad.

En la plantacion de nuestros vinedos han primado en todo momento los criterios de calidad,
moderando la produccion, buscando un mayor numero de racimos de uva de grano mas
pequeno. Por ello, la densidad de plantacién en nuestro vifiedo es muy elevada (4.000 plantas
por hectarea segun marco de plantacion de 2,5 x 1 metro). El vinedo cuenta ademas con todo
un sistema de riego que mediante el apoyo de estaciones meteoroldgicas situadas en
diferentes fincas nos permite controlar el estrés de las plantas y conseguir asi una mayor
concentracion en la uva.

ELABORACION Y CRIANZA

Fermentacion alcohdlica de 10 dias. Maceracion con hollejos durante 18 dias. Temperatura de
fermentacion de 28°C. Fermentacién malolactica en depdsito de acero inoxidable.

Estancia en barricas de roble americano durante 12 meses seguido de un reposo minimo en
botella de 6 meses hasta el momento de su comercializacion.

COLOR

Vino de capa media muy brillante.
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En nariz se perciben notas de frutas madura (moras, grosellas) muy bien ensamblada con
aromas tostados, canela, caramelo toffé.

PALADAR

En boca es un vino aterciopelado, muy agradable y con gran expresion frutal. Es largo y con
tanino de alta calidad.



